
cvetačna juha z bio lečo

krompirjeva musaka

rdeča pesa v solati

*jogurt jagoda (Kmetija Tonk)

pirina žemlja

SŠS hruška (3./4. šolska ura)

trakci govedine v omaki s stročjim 

fižolom 

*pisani svedrčki (Testenine Šili)

*zelena solata (Kmetija Jevšnik)

*jabolko (Sadjarstvo Hrustel)

polnozrnat kruh

mesno-zelenjavni namaz

rdeča redkvica

melisin čaj

ovseni kruh

mlečni namaz z zelišči

jagodni čaj z limono 

zelenjavna juha

tortelini s sirovo omako

*zelena solata s čičeriko 

(Kmetija Jevšnik)

melona

bananin frape

graham žemljica

pasulj

domače skutino pecivo s sadjem

Pri oblikovanju jedilnika upoštevamo priporočila strokovnih služb za zdravo in varno prehrano, želje naših učencev in sezonsko ponudbo živil. V primeru, da 

izbranih živil ne moremo dobiti, bomo načrtovan jedilnik spremenili. Ob obrokih vsakodnevno nudimo tudi vodo (javni vodovod) iz pitnika v jedilnici. Navedeni so 

najpogostejši alergeni, ki jih živila vsebujejo, občasno pa živila vsebujejo tudi alergene v sledeh. 

Datum: 7. 10. 2024-11. 10. 2024

Alergeni:     gluten, mleko  gluten, mleko gluten, jajca

Alergeni:   gluten, mleko mleko gluten, jajca

Alergeni:   gluten, mleko                                                   gluten, mleko jajca, mleko

Alergeni:    gluten, mleko gluten, mleko gluten, jajca, mleko

Alergeni:    gluten, mleko gluten, riba gluten, mleko, jajca

*lokalni proizvajalci

mešani žitni kosmiči s 

suhim sadjem 

mleko

kajzerica

tunin namaz

rezine pisane paprike

topla limonada

koruzni kosmiči

*domače mleko (kmetija Tonk)

banana

polbel kruh

puranja prsa, sir, solata in  

paradižnik

planinski čaj

temni kruh

*domače maslo (Kmetija Napotnik)

med

bela kava z manj sladkorja

*rezine jabolk  (Sadjarstvo Hrustel)

goveja juha z rezanci

kus kus

piščanec v sladko-kisli omaki

*zeljna solata (Kmetija Jevšnik)

obložen pirin kruh

rezine paprike

šipkov čaj z medom


