
krompirjeva musaka

*zeljna solata (Kmetija Jevšnik)

medena melona

rženi kruh

domači liptaver namaz

domači ledeni čaj

slive - SŠS

zelenjavna juha 

rižota z mesom in grahom

*zelena solata s fižolom 

(Kmetija Jevšnik)

koruzni kosmiči

mleko

rdeče grozdje

polnozrnata štručka

kakav z manj sladkorja

rezine nektarin

*pisani svedrčki v omaki z 

lososom (Testenine Šili) 

nariban sir

rdeča pesa v solati 

*jabolko (Sadjarstvo Hrustel)

polnozrnat kruh

rezina piščančjih prsi in sira

rezine paradižnika

šipkov čaj

piščančja obara z žličniki

marelični cmoki z maslenimi 

drobtinicami

kompot

Pri oblikovanju jedilnika upoštevamo priporočila strokovnih služb za zdravo in varno prehrano, želje naših učencev in sezonsko ponudbo živil. V primeru, da 

izbranih živil ne moremo dobiti, bomo načrtovan jedilnik spremenili. Ob obrokih vsakodnevno nudimo tudi vodo (javni vodovod) iz pitnika v jedilnici. Navedeni so 

najpogostejši alergeni, ki jih živila vsebujejo, občasno pa živila vsebujejo tudi alergene v sledeh. 

Datum: 23. 9. 2024-27. 9. 2024

Alergeni:     gluten, mleko  mleko

Alergeni:         mleko gluten, mleko gluten, jajca

Alergeni:       gluten, mleko                                             gluten, mleko gluten, jajca, mleko

Alergeni:          mleko gluten, mleko gluten, jajca, mleko, riba

Alergeni:    gluten, mleko gluten, riba gluten, jajca, mleko

*lokalni proizvajalci

mlečni riž

kakavov posip

kajzerica

tuna v olju

rezine pisane paprike

planinski čaj

sirova štručka

trakci bio korenja in pora

topla limonada

pirin kruh

jagodna marmelada

kisla smetana

melisin čaj

koruzni kosmiči

mleko

rezine hrušk

bučkina juha s korenčkom

svaljki v milanski omaki

*zelena solata s paradižnikom 

(Kmetija Jevšnik)

ovseni kruh

topljeni sir

rezine paradižnika

jagodni čaj


