
minjonska juha

trakci govedine v omaki 

testenine svedrčki

*zeljna solata (Kmetija Jevšnik)

kosmiči s suhim sadjem

mleko

*jabolko (Sadjarstvo Hrustel)

*goveja juha z jušnimi črkami 

(Testenine Šili)

puranji zrezek v smetanovi omaki

ajdova kaša

*zelena solata (Kmetija Jevšnik)

štručka

rezina sira

*zelena solata, paradižnik, sveža 

kumara (Kmetija Jevšnik)

šipkov čaj

čokoladni navihanček

planinski čaj

pleskavica in džuveč riž

*zelena solata s paradižnikom 

(Kmetija Jevšnik)

slive

polnozrnat kruh

rezina sira

rezine paradižnika

sadni čaj

ričet

pirin kruh

sladoled

Pri oblikovanju jedilnika upoštevamo priporočila strokovnih služb za zdravo in varno prehrano, želje naših učencev in sezonsko ponudbo živil. V primeru, da 

izbranih živil ne moremo dobiti, bomo načrtovan jedilnik spremenili. Ob obrokih vsakodnevno nudimo tudi vodo (javni vodovod) iz pitnika v jedilnici. Navedeni so 

najpogostejši alergeni, ki jih živila vsebujejo, občasno pa živila vsebujejo tudi alergene v sledeh. 

Datum: 16. 9. 2024-20. 9. 2024

Alergeni:    gluten, mleko  gluten, mleko                                               gluten, jajca, mleko

Alergeni:   gluten, mleko gluten, mleko gluten, jajca

Alergeni:  gluten, mleko, oreški                                          gluten, mleko

Alergeni:     gluten, mleko gluten, mleko gluten, mleko

Alergeni:    gluten, mleko gluten, mleko gluten, mleko

*lokalni proizvajalci

bio prosena kaša na mleku

kakavov posip

rezine breskev

rženi kruh

*domače maslo (Kmetija Napotnik)

med

jagodni čaj z limono

pirin žepek z borovničevim nadevom

kakav z manj sladkorja

marelice - SŠS

polnozrnati kruh

mlečni namaz z zelišči

rezine pisane paprike

melisin čaj

polbeli kruh

mlečni namaz

rezine svežih kumaric

šipkov čaj

krompirjev golaž

*domač jabolčni zavitek 

(Sadjarstvo Hrustel)

domači ledeni čaj

ovseni kruh

slivova marmelada

bela kava


