
zelenjavna juha z zvezdicami

pleskavica s korenčkovo omako

riž z zelenjavo

*zelena solata s čičeriko

polnozrnat kruh

med

*domače maslo (Kmetija Flis)

bela žitna kava

*jabolko - SŠS

široki rezanci 

(Testenine Šili)

puranji zrezki v smetanovi 

omaki

*zeljna solata s koruzo

polbeli kruh

domač namaz z bučnimi 

semeni

jagodni čaj z vaniljo

hot dog štručka

hrenovka

gorčica

šipkov čaj

krompirjeva juha z zvezdicami

marelični cmoki z maslenimi 

drobtinicami

mešani kompot

koruzni kruh

tunina pašteta 

češnjev paradižnik

bezgov čaj

makovka

*domači jogurt pečeno jabolko 

(Kmetija Tonk)

pečena piščančja prsa

ajdova kaša z zelenjavo

*zelena solata z radičem 

melona

čokoladni navihanček

mleko

goveji golaž

eko koruzna polenta

*zelena solata

domača rolada z gozdnimi 

sadeži

Pri oblikovanju jedilnika upoštevamo priporočila strokovnih služb za zdravo in varno prehrano, želje naših učencev in sezonsko ponudbo živil. V primeru, da 

izbranih živil ne moremo dobiti, bomo načrtovan jedilnik spremenili. Ob obrokih vsakodnevno nudimo tudi vodo (javni vodovod) iz pitnika v jedilnici. Navedeni so 

najpogostejši alergeni, ki jih živila vsebujejo, občasno pa živila vsebujejo tudi alergene v sledeh. 

Datum: 20. 5. 2024-24. 5. 2024

Alergeni:     gluten, mleko                                                 gluten, mleko                                    gluten, jajca

Alergeni:         gluten   gluten, riba gluten, mleko

Alergeni:     gluten, mleko                                                      gluten gluten, jajca, mleko

Alergeni:    gluten, riba gluten, mleko

Alergeni:   gluten, mleko              gluten, mleko               gluten, jajca, mleko

*lokalni proizvajalci

mleko

kosmiči

banana

pirin kruh

domač korenčkov namaz

rezine svežega paradižnika

melisin čaj

kajzerica

tuna v olju

sveža pisana paprika

sadni čaj z limono

polnozrnat kruh

pečena hrenovka

gorčica

planinski čaj


