
špinačni tortelini v paradižnikovi 

omaki z baziliko

ribani sir

*zelena solata s fižolom

pomaranča

sirova štručka

trakci bio korenja in rezine 

paradižnika

topla limonada

goveji trakci v naravni omaki

kruhova rulada

*mešana zelena solata s koruzo

melona

carski praženec

*sveže jagode

kamilični čaj

čokoladne kroglice

mleko

banana

goveja juha z ribano kašo in 

korenčkom

mesno-zelenjavna musaka

rdeča pesa v solati

rženi kruh

med

maslo

bela kava

jabolko

obložen polbel kruh 

solata, paradižnik, kolobarji kumar

čaj iz gozdnih sadežev

kremna cvetačna juha z zlatimi 

kroglicami

njoki v smetanovi omaki z 

lososom

*zelena solata s paradižnikom

koruzni žganci

mleko

suhe slive

spomladanska enolončnica s 

piščancem in pisanimi stročnicami

*domač jabolčni zavitek

redčen naravni sok

Pri oblikovanju jedilnika upoštevamo priporočila strokovnih služb za zdravo in varno prehrano, želje naših učencev in sezonsko ponudbo živil. V primeru, da 

izbranih živil ne moremo dobiti, bomo načrtovan jedilnik spremenili. Ob obrokih vsakodnevno nudimo tudi vodo (javni vodovod) iz pitnika v jedilnici. Navedeni so 

najpogostejši alergeni, ki jih živila vsebujejo, občasno pa živila vsebujejo tudi alergene v sledeh. 

Datum: 13. 5. 2024-17. 5. 2024

Alergeni:        gluten, mleko                                                 gluten,  riba                                 gluten, jajca, mleko

Alergeni:       gluten gluten, mleko gluten, jajca, mleko

Alergeni:       gluten, jajca, mleko                                         gluten, mleko gluten, jajca, mleko

Alergeni:     gluten, mleko gluten, mleko gluten, jajca, riba

Alergeni:        mleko              gluten, mleko gluten, jajca, mleko

*lokalni proizvajalci

graham žemljica

pašteta

rezine paprike

planinski čaj z medom

rženi kruh

domač tunin namaz

sveža redkvica– SŠS

šipkov čaj

rogljiček s skuto

kakav

suhe brusnice

ovseni kruh

jagodno-skutni namaz s 

smetano 

kakav


