
zelenjavna juha z zvezdicami

čevapčiči

džuveč riž

zelena solata s čičeriko

buhtelj

bela kava

mandeljni in suhe marelice

brokolijeva juha z bio proseno 

kašo

*svedrčki s sirovo omako 

(Testenine Šili)

zeljna solata

bio pirin zdrob na mleku

kakavov posip

suhe brusnice

polenta

mleko

banana

korenčkova juha

rižota z zelenjavo in mesom

radič v solati s krompirjem

ovseni kruh

rezina sira

melisin čaj

rezina jabolk

obložen polbel kruh 

(sir, salama puranja prsa)

list solate

rezine paradižnika in kumar

malinov čaj

piščančji file po dunajsko

pečen krompir in dušena 

zelenjava

zelena solata s pisano lečo

jabolko

ajdov kruh

mlečni namaz z zelišči

sveža paprika

zeliščni čaj z limono

jota

panakota s sadnim prelivom

Pri oblikovanju jedilnika upoštevamo priporočila strokovnih služb za zdravo in varno prehrano, želje naših učencev in sezonsko ponudbo živil. V primeru, da 

izbranih živil ne moremo dobiti, bomo načrtovan jedilnik spremenili. Ob obrokih vsakodnevno nudimo tudi vodo (javni vodovod) iz pitnika v jedilnici. Navedeni so 

najpogostejši alergeni, ki jih živila vsebujejo, občasno pa živila vsebujejo tudi alergene v sledeh. 

Datum: 22. 4. 2024-26. 4. 2024

Alergeni:          gluten                                                      gluten, mleko                                                     gluten, jajca

Alergeni:    gluten, mleko        gluten, mleko, jajca, oreški gluten, jajca, mleko

Alergeni:     gluten, mleko                                                 gluten, mleko

Alergeni:    gluten, mleko mleko gluten, jajca

Alergeni:   gluten, mleko              gluten, mleko               gluten, jajca, mleko

*lokalni proizvajalci

polnozrnat kruh

maslo

borovničeva marmelada

kakav

pirin kruh

mlečni namaz

trakci bio korenja– SŠS

šipkov čaj

graham žemljica

pašteta

rezine paradižnika

planinski čaj z medom

mlečni kruh

maslo

jagodna marmelada

planinski čaj


