
špinačna juha 

testenine metuljčki

bolonjska omaka

nariban sir

*zelena solata

hot dog štručka

hrenovka

gorčica

čaj iz gozdnih sadežev z limono

piščančja tortilja

*trio solat s pisano lečo

pomaranča

rženi kruh

maslo

jagodna marmelada

planinski čaj

čokoladne kroglice

mleko

kivi

minjonska juha

goveji trakci v čebulni omaki

ajdova kaša z zelenjavo

*zeljna solata s fižolom

ovseni kruh

kisla smetana

malinov čaj

kajzerica

tuna v olju

rezine sveže pisane paprike

melisin čaj

kremna brokolijeva juha s 

proseno kašo

zelenjavno-mesna musaka

rdeča pesa v solati

sirova štručka

trakci bio korenja

šipkov čaj z limono in 

medom

boranja s stročjim fižolom

bravniji s sadnim prelivom

redčen naravni sok

Pri oblikovanju jedilnika upoštevamo priporočila strokovnih služb za zdravo in varno prehrano, želje naših učencev in sezonsko ponudbo živil. V primeru, da 

izbranih živil ne moremo dobiti, bomo načrtovan jedilnik spremenili. Ob obrokih vsakodnevno nudimo tudi vodo (javni vodovod) iz pitnika v jedilnici. Navedeni so 

najpogostejši alergeni, ki jih živila vsebujejo, občasno pa živila vsebujejo tudi alergene v sledeh. 

Datum: 15. 4. 2024-19. 4. 2024

Alergeni:     gluten, mleko                                                       gluten                                     gluten, jajca, mleko

Alergeni:         mleko        gluten, mleko gluten, mleko

Alergeni:     gluten, mleko                                                 gluten, riba gluten, jajca

Alergeni:    gluten, mleko gluten, mleko mleko, jajca

Alergeni:   gluten, mleko              gluten, jajca, mleko               gluten, jajca, mleko

*lokalni proizvajalci

bio prosena kaša na mleku

kakavov posip

*jabolčni čips

pirin kruh

*domače maslo (Kmetija Flis)

med

mleko

*jabolko– SŠS

bananin frape z jagodami

žemlja

rženi kruh

domač mesno-zelenjavni namaz

redkvica

zeliščni čaj


