
cvetačna juha s proseno kašo

pleskavica

pire krompir

kremna špinača

mandarina

bio jogurt

burek

česnova juha z zlatimi kroglicami

piščančji trakci v smetanovi omaki 

z gobami

kus kus

*zeljna solata

bio pšenični zdrob na mleku

kakavov posip

rezine jabolk

koruzni kosmiči

mleko 

kivi 

kremna brokolijeva juha z bio

kvinojo

zelenjavno-mesna musaka

*zelena solata z lečo

mlečni kruh

maslo

*domača malinova marmelada 

(Kmetija Klančnik)

mleko

obložen polbel kruh 

(sir, piščančja posebna salama)

list solate

rezine paradižnika

čaj iz gozdnih sadežev

chili con carne

kisla smetana

koruzna polenta

*zelena solata z radičem

sadni jogurt

slanik

fižolova enolončnica s polžki

carski praženec z rozinami

mešani kompot

Pri oblikovanju jedilnika upoštevamo priporočila strokovnih služb za zdravo in varno prehrano, želje naših učencev in sezonsko ponudbo živil. V primeru, da 

izbranih živil ne moremo dobiti, bomo načrtovan jedilnik spremenili. Ob obrokih vsakodnevno nudimo tudi vodo (javni vodovod) iz pitnika v jedilnici. Navedeni so 

najpogostejši alergeni, ki jih živila vsebujejo, občasno pa živila vsebujejo tudi alergene v sledeh. 

Datum: 25. 3. 2024-29. 3. 2024

Alergeni:    gluten, mleko                                               gluten, jajca, riba                                 mleko

Alergeni:    gluten, mleko        gluten, mleko gluten, mleko

Alergeni:     gluten, mleko                                                 gluten, mleko mleko, jajca

Alergeni:    gluten, mleko gluten, mleko mleko

Alergeni:   gluten, mleko              gluten, mleko, oreški               gluten, mleko, jajca

*lokalni proizvajalci

graham kruh

rezina sira

rezina paradižnika

malinov čaj

kajzerica

domač tunin namaz s koruzo

sveža redkvica – SŠS

zeliščni čaj

štručka s sezamom

domač skutni namaz z bučnimi 

semeni

rezine svežih kumar

lipov čaj z medom

pirin kruh

čokoladni namaz

*kakav iz domačega mleka 

(Kmetija Flis)

klementina


