
grahova juha

goveji trakci v omaki

njoki

*zelena solata z radičem in lečo

ajdov kruh

domač skutni namaz z bučnimi 

semeni

češnjev paradižnik – SŠS 

melisin čaj z limono

zimska enolončnica s stročnicami

jagodni cmoki z maslenimi 

drobtinicami

kompot

temni kruh

pečena hrenovka

gorčica

sadni čaj

kajzerica

tuna v olju

rezine pisane paprike

šipkov čaj

prežganka

piščančji paprikaš

široki rezanci

*zelena solata s koruzo

koruzni kruh 

domač korenčkov namaz

planinski čaj

čokoladne kroglice

mleko

banana

korenčkova juha z bio pirinim

zdrobom

mesne kroglice v paradižnikovi 

omaki in pire krompir

*zelena solata z motovilcem

Čokolino z manj sladkorja in 

dodanimi vitamini

mleko

banana

piščančja nabodala

dušen riž z zelenjavo

*zeljna solata

melona

Pri oblikovanju jedilnika upoštevamo priporočila strokovnih služb za zdravo in varno prehrano, želje naših učencev in sezonsko ponudbo živil. V primeru, da 

izbranih živil ne moremo dobiti, bomo načrtovan jedilnik spremenili. Ob obrokih vsakodnevno nudimo tudi vodo (javni vodovod) iz pitnika v jedilnici. Navedeni so 

najpogostejši alergeni, ki jih živila vsebujejo, občasno pa živila vsebujejo tudi alergene v sledeh. 

Datum: 11. 3. 2024-15. 3. 2024

Alergeni:    gluten, mleko                                                   gluten, mleko                                   gluten

Alergeni:     gluten, mleko          gluten, mleko                                               gluten, mleko, jajca

Alergeni:  gluten                                                          gluten, riba gluten, jajca

Alergeni:    gluten, mleko gluten, mleko gluten, mleko

Alergeni:   gluten, mleko, oreški gluten, mleko, jajca

*lokalni proizvajalci

ovseni kruh

rezina sira

rezina piščančjih prsi

trakci korenja

zeliščni čaj

slanik

*domač vaniljev jogurt s čokoladnimi 

kroglicami

(Kmetija Tonk)

polnozrnat kruh

čokoladni namaz

mleko

polnozrnat francoski rogljič

bela kava

jabolčni čips


