
*pisani svederčki (Testenine Šili)

piščančji curry

*zelena solata

grozdje

pizza margherita

limonada

jabolko

pražen krompir

puranji kaneloni z zelenjavo

*zelena solata s koruzo

polbeli kruh

domač korenčkov namaz

češnjev paradižnik

sadni čaj

piščančja obara z žličniki

jabolčni zavitek 

žitarice s suhim sadjem

*domač sadni jogurt (Kmetija Tonk)

suhe brusnice

pirin žepek z borovničevim 

nadevom

zeliščni čaj z limono 

fižolova juha s polžki

gratinirane skutine palačinke

mešani kompot

Pri oblikovanju jedilnika upoštevamo priporočila strokovnih služb za zdravo in varno prehrano, želje naših učencev in sezonsko ponudbo živil. V primeru, da 

izbranih živil ne moremo dobiti, bomo načrtovan jedilnik spremenili. Ob obrokih vsakodnevno nudimo tudi vodo (javni vodovod) iz pitnika v jedilnici. Navedeni so 

najpogostejši alergeni, ki jih živila vsebujejo, občasno pa živila vsebujejo tudi alergene v sledeh. 

Datum: 2. 4. 2024-5. 4. 2024

Alergeni:          gluten                                                      gluten, mleko                                                     gluten, jajca

Alergeni:    gluten, mleko        gluten, jajca, riba gluten, jajca, mleko

Alergeni:       mleko                                                       gluten, mleko gluten, jajca

Alergeni:    gluten, mleko gluten,  mleko gluten

Alergeni:   gluten, mleko              gluten             gluten, jajca, mleko

*lokalni proizvajalci

koruzni žganci

mleko 

suhe brusnice

rženi kruh

domač tunin namaz s koruzo

sveža redkvica

šipkov čaj

ovseni kruh

rezina sira

rezina piščančje posebne salame

vložene kisle kumarice

bela kava

polnozrnati kruh

kokošja pašteta

češnjev paradižnik – SŠS

planinski čaj

Velikonočni ponedeljek


