
testenine metuljčki

bolonjska omaka

ribani sir

*radič v solati s krompirjem

pirin kruh

*domača malinina marmelada

kisla smetana

melisin čaj

fižolova enolončnica s polžki

carski praženec

marelični kompot

bio pirin zdrob na mleku

kakavov posip

suhe brusnice, marelice

domače mleko (Kmetija Flis)

koruzni kosmiči

banana

zelenjavna juha s proseno kašo

lazanja

*rdeča pesa v solati

koruzni kruh

pečena jajčka

rezine pisane paprike

zeliščni čaj

temni kruh

jajčni namaz

češnjev paradižnik – SŠS

šipkov čaj

pečen ribji file

dušen riž in zelenjava

tržaška omaka

*zelena solata s paradižnikom

pomaranča

Čokolino z manj sladkorja in 

dodanimi vitamini

mleko

segedin golaž

domače jogurtovo pecivo z 

jabolki  

napitek

Pri oblikovanju jedilnika upoštevamo priporočila strokovnih služb za zdravo in varno prehrano, želje naših učencev in sezonsko ponudbo živil. V primeru, da 

izbranih živil ne moremo dobiti, bomo načrtovan jedilnik spremenili. Ob obrokih vsakodnevno nudimo tudi vodo (javni vodovod) iz pitnika v jedilnici. Navedeni so 

najpogostejši alergeni, ki jih živila vsebujejo, občasno pa živila vsebujejo tudi alergene v sledeh. 

Datum: 22. 1. 2024-26. 1. 2024

Alergeni:       gluten, mleko                                         gluten, mleko, orehi gluten, mleko

Alergeni:        gluten, mleko          gluten, mleko gluten, mleko, jajca

Alergeni:     gluten, mleko gluten, mleko gluten, mleko, jajca

Alergeni:    gluten, jajca gluten, mleko, jajca gluten, riba

Alergeni:      gluten, mleko gluten, mleko gluten, mleko, jajca

*lokalni proizvajalci

pirin kruh

domač liptaver namaz

lipov čaj z medom

mlečni kruh

domač skutni namaz z medom in orehi

sadni čaj z limono

jabolčni čips

makova štručka

bela kava

suhe slive

sirova štručka

bio korenje, rezine paradižnika

topla limonada
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